
MENÚ DEGUSTACIÓN

GUSTATIO
Albóndigas marinas de Apicio

De calamar con gambas y camarones

Moretum de Virgilio
Majado de queso con hierbas frescas

Mejillones a la Apiciana
Al vapor con puerro y ajedrea

Salazón de pescado sin pescado de Apicio
Paté con nueces y garum

PRIMA MENSA
Ternera de mar con salsa Dodra

De Ausonio y Heliogábalo, con miel, vino y 
hierbabuena, acompañado de ensalada al aceite 

de Liburnia

Solomillo con salsa de hinojo, de Apicio
Con dátiles, ruda y guarnición de Apotermo 

(sémola cocinada con frutos secos)

SECUNDA MENSA
Postres según Temporada

Acompañado de ½ litro de vino aromatizado, mosto 
o agua y pan. (No incluye refrescos ni bebidas 

bárbaras)

39 € todo incluido


